
 
 

 
  

 

Corona de Navidad de copos de maíz 
 

Rinde: 24 porciones (1 corona por porción) 
Tiempo de preparación: 20 minutos 
Tiempo de cocción: 5 minutos 

 
Ingredientes 
½ taza de mantequilla 
5 tazas colmados de mini malvaviscos, o cerca de 52 
malvaviscos grandes  
1 cucharada de colorante alimentario verde 
6 tazas de copos de maíz  
½ taza de red hots, o dulces pequeños rojos de canela 
 

Preparación 
1. Mida los copos de maíz y añádalos a un bol grande. 
2. Derrite la mantequilla en un sartén a fuego bajo. Cuando 

está derretido, añada los mini malvaviscos y 
revuélvalos hasta que estén completamente mezclados. 
Revuelva el colorante verde a la mezcla.  

3. Vierta la mezcla de los malvaviscos derretidos sobre los copos de maíz. Revuelva 
todo hasta que los copos de maíz estén bañados. 

4. Prepare papel para horno en la encimera. Ponga cucharadas de la mezcla en el papel 
para horno.  

5. Engrase las manos (lavadas) con mantequilla o aceite en aerosol, o báñelas en agua. 
Use los dedos para moldear cada cucharada en coronas. 

6. Corone cada corona con los dulces de canela. 
 

Notas: Guárdelo en un recipiente hermético a temperatura ambiente por no más de 1 
semana, o congélelo por hasta 3 meses. 
 


